


Elija su propio menú

Aperitivos Fríos
Punjabi paneer chop

Chat patta channa (ensalada picante de garbanzos)
Pani Puri de vegegales

Kachori
Phyllo cups de papas rojas y zanahorias

Aperitivos Calientes
Gobbi tikka
Onion bhaji

Aloo tikki
Samosas

Camarones tandoori
Kofta de pollo

Hara bhara kebab con chutney de yogur y menta

Opción 1
2 selecciones frías

2 selecciones calientes
US$10.00 por persona

Opción 2
3 selecciones frías

3 selecciones calientes
US$12.00 por persona

Pago mínimo de 20 personas. Cargo para personas de 4 años o más.
Disponible en Piano Bar, Tiki Bar, y eventos privados. Precio por 1 hora de servicio.



Selección de Panes Artesanales y Complementos
Panes naan, roti, y paratha

Chutneys: menta, tamarindo, y mango
Raita de pepino y comino tostado

Baingan bharta punjabi (puré de berenjenas)

Buffet Frío
Ensalada de frutas con cardamomo y azafrán 

Pachadi de zanahoria estilo Kerala 
Chat patta chana (ensalada picante de garbanzos) 

Aloo dum chaat (ensalada de papa con aderezo de tamarindo y menta) 
Ensalada de pollo tandoori 

Buffet Caliente
Sambhar (sopa de lentejas)

Palak paneer estilo Punjabi (espinacas con queso)
Pakora de vegetales

Samosas de papa
Curry channa masala (guiso de garbanzos)

Gobi masala
Arroz basmati cocido

Biryani de pollo (arroz con curry de pollo)
Butter chicken

Seekh kebab de cordero
Govan seafood curry (curry de mariscos con coco)

Pescado frito al masala
Vindaloo de cordero

Pollo Korma

Postres
Gulab jamum

Samosas de chocolate
Kheer payasam (arroz con leche de la india)

Gajar halwa (pudding de zanahoria)
Chai Panna Cotta

**Opciones del menú no pueden ser modificadas

US$55.00 por persona. En la playa US$65.00 por persona. Pago mínimo de 20 personas. 
Niños 4-12 años mitad de precio. Disponible en locaciones privadas. Incluye 3 horas de Open Bar.



Selección de Panes Artesanales y Complementos
Panes naan, roti, y paratha

Chutneys: menta, tamarindo, y mango
Raita de pepino y comino tostado

Baingan bharta punjabi (puré de berenjenas)
Agridulce de calabaza

Buffet Frío
Ensalada de frutas con cardamomo y azafrán 

Pachadi de zanahoria estilo Kerala 
Chat patta chana (ensalada picante de garbanzos) 

Aloo dum chaat (ensalada de papa con aderezo de tamarindo y menta) 
Ensalada de pollo tandoori 

Buffet Caliente
Sambhar (sopa de lentejas) 

Palak paneer estilo Punjabi (espinacas con queso) 
Pakora de vegetales 

Samosas de papa 
Curry channa masala (guiso de garbanzos) 

Arroz basmati cocido 
Biryani de pollo (arroz con curry de pollo) 

Butter chicken 
Seekh kebab de cordero 

Goan seafeood curry (curry de mariscos con coco) 
Pescado frito al masala 

Pollo Korma 

Postres
Gulab jamum

Samosas de chocolate
Kheer payasam (arroz con leche de la india)

Gajar halwa (pudding de zanahoria)
Chai Panna Cotta

**Opciones del menú no pueden ser modificadas

US$50.00 por persona. En la playa US$60.00 por persona. Pago mínimo de 20 personas. 
Niños 4-12 años mitad de precio. Disponible en locaciones privadas. Incluye 3 horas de Open Bar.



Selección de Panes Artesanales y Complementos
Naan
Roti

Paratha
Chutney de menta

Chutney de tamarindo
Chutney de mango

Raita de pepino y comino tostado
Baingan bharta punjabi (puré de berenjenas)

Buffet Caliente
Pakora de vegetales

Curry channa masala (guiso de garbanzos)
Gobi masala

Arroz basmati cocido
Butter chicken (pollo en mantequilla)

Govan seafoods curry (curry de mariscos con coco)
Pescado frito al masala

Vindaloo de cordero (curry muy picante de cordero)
Pollo korma

Postres
Gulab jamum

Samosas de chocolate
Kheer payasam (arroz con leche de la india)

Gajar halwa (pudding de zanahoria)
Chai Panna Cotta

**Opciones del menú no pueden ser modificadas

US$40.00 por persona. En la playa US$50.00 por persona. Pago mínimo de 20 personas. 
Niños 4-12 años mitad de precio. Disponible en locaciones privadas. Incluye 3 horas de Open Bar.



Selección de Panes Artesanales y Complementos
Naan (original, a la mantequilla, al ajo)

Chutneys de menta, tamarindo y mango
Raita de pepino y comino tostado

Baingan bharta punjabi (puré de berenjenas)
Hummus

Entrantes
Aloo dum chaat (ensalada de papa con aderezo de tamarindo y 

menta) 
Gambas con jengibre y cúrcuma 

Pakora de vegetales 
Seek kebab de cordero 

Dhal de lentejas especiado 

Platos Principales
Pollo tandoori

Goan curry de mariscos
Pescado frito al masala

Arroz basmati

Postres
Gulab Jamum

Chai Panna Cotta

**Opciones del menú no pueden ser modificadas

US$40.00 por persona. En la playa US$50.00 por persona. Pago mínimo de 20 personas. 
Niños 4-12 años mitad de precio. Disponible en locaciones privadas. Incluye 3 horas de Open Bar.



Selección de Panes Artesanales y Complementos
Panes (blanco, integral y multicereal)

Mantequilla
Naan (original, a la mantequilla, al ajo)

Chutneys de menta, tamarindo y mango
Raita de pepino y comino tostado

Baingan bharta punjabi (puré de berenjenas)
Hummus

Entradas
Ensalada de frutos rojos, tomate y pistacho con mozzarella

Mini tostada de atún con aguacate, pepino y manzana
Ceviche mexicano de camarón

Chat patta channa (ensalada picante de garbanzos) 
Pakora de vegetales 

Dhal de lentejas especiado 

Platos Fuertes
Butter chicken

Goan curry de mariscos
Arroz basmati

Brocheta de salmon con vegetales
Filete de res con mantequilla de hierbas

Postres
Gulab Jamun

Pastel de chocolates

** Opciones del menú no pueden ser modificadas

US$40.00 por persona. En la playa US$50.00 por persona. Pago mínimo de 20 personas. 
Niños 4-12 años mitad de precio. Disponible en locaciones privadas. Incluye 3 horas de Open Bar.



Bread and Sides Selection
Roti

Paratha (relleno de vegetales)
Naan

Chutney de menta
Chutney de tamarindo

Chutney de mango
Raita de pepino y comino tostado

Baingan Bharta Punjabi (puré de berenjenas)
Hummus

Sopas
Crema de zanahoria al curry
Sopa Mulligatawny con pollo

Entradas
Dhal de lentejas especiado

Gambas con jengibre y cúrcuma
Pakora de vegetales

Ensalada fría de alubias blancas con salsa de yogur
Pastel salado de yuca y batata al gran masala

Arroz basmati con pulpo
Pakora de pollo

Arroz indio con res
Dum aloo

Platos Fuertes
Malai kofta (albóndigas de papa y vegetales)

Biryani de cordero
Bhindi masala (okra picante)

Aloo gobi matar (guiso de papa, coliflor y guisantes)
Shahi paneer suave

Pollo tandoori
Uttapam (pizza India)

Cordero madras
Cerdo al vindaloo

Curry de gambas con leche de coco
Pescado frito al masala

Postres
Barfi

Gulab jamum
Kheer payasam

Chai panna cotta

Opción 1
1 Sopa

Panes & complementos
4 Entradas

4 Platos Fuertes
Todos los Postres

US$55.00 por persona

Opción 2
1 Sopa

Panes & complementos
5 Entradas

5 Platos Fuertes
Todos los Postres

US$65.00 por persona

Opción 3
Panes & complementos

4 Entradas
5 Platos Fuertes

Todos los Postres
US$55.00 por persona

Opción 4
Panes & complementos

5 Entradas
6 Platos Fuertes

Todos los Postres
US$60.00 por persona

En la playa US$10.00 adicional por persona. Pago mínimo de 20 personas. 
Niños 4-12 años mitad de precio. Disponible en locaciones privadas. Incluye 3 horas de Open Bar.



Los siguientes menús son ofrecidos para eventos dentro de Majestic Resorts 
Costa Mujeres.

Cada menú indica dónde puede estar disponible, ya sea en restaurantes (no 
privado), horas de coctel (privado o no privado), o locaciones privadas.

Por favor que los menus y los precios están sujetos a cambio sin previo aviso, y 
la información/precio actualizado será usado para la factura de la boda.

Un mínimo de 20 invitados pagos es requerido para cualquier evento privado, 
inclusive si el grupo es de menor cantidad de personas.

Todos los precios en el documento están en Dólares Estadounidenses, y los 
impuestos están incluidos.

Para más información, puede contactarse:
Infoweddings.costamujeres@majestic-resorts.com 

mailto:Infoweddings.costamujeres@majestic-resorts.com
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