


Selección de Panes Artesanales

Entradas Family Style
(Elegir 3 – extras a US$5.00 por persona)

Ensalada Griega
Ensalada caesar
Ceviche de mero

Empanadas de res
Mini tostada de atún con aguacate y mayonesa chipotle

Bruschetta de prosciutto, mozzarella y arúgula

Plato Fuerte Emplatado
(Elegir 1 – extras a US$15.00 por persona)

Sopa de tortilla
Raviolis de champiñones con albahaca y salsa de pistache

New York con papas gajo y vegetales asados
Salmón a la mostaza con puré de papa y vegetales asados
Filete de Kampachi con papa chambray y vegetales asados

Chuletas de cordero (2 por persona) y vegetales asados
Langosta a la parrilla con risotto de espárragos (US$25.00 por 

persona)

Postre Emplatado
(Elegir 1 – extras a US$5.00 por persona)

Tarta Napoleón con fresas
Churros con salsa de chocolate y helado de vainilla

US$65.00 por persona. Pago mínimo de 20 personas. Hasta para 180 personas.
Niños 4-12 años mitad de precio. Disponible en locaciones privadas. Incluye 3 horas de Open Bar.



Selección de Panes Artesanales

Entradas Family Style
(Elegir 3 – extras a US$5.00 por persona)

Ensalada Griega
Ensalada caesar
Ceviche de mero

Empanadas de res
Mini tostada de atún con aguacate y mayonesa chipotle

Bruschetta de prosciutto, mozzarella y arúgula

Platos Fuertes Family Style
(Elegir 2 – extras a US$8.00 por persona)

Raviolis de champiñones con albahaca y salsa de pistache
Penne al vodka

New York con salsa gravy
Filete de salmón a la mostaza

Filete de Kampachi
Puré de papa

Papa gajo
Papas chambray con champiñones

Vegetales asados
Risotto de espárragos

Langosta (US$25.00 por persona)
Ossobuco Milanesa (US$15.00 por persona)

Postre Family Style
(Elegir 1 – extras a US$3.00 por persona)

Tarta Napoleón con fresas
Plato de fruta (Sandía, melon, piña y papaya)

Churros con salsa de chocolate y helado de vainilla

US$60.00 por persona. Pago mínimo de 20 personas. Hasta para 180 personas.
Niños 4-12 años mitad de precio. Disponible en locaciones privadas. Incluye 3 horas de Open Bar.



Pago mínimo de 20 personas
Extras disponibles solo con eventos privados. No incluye Open Bar. 1 hora de servicio

Selección de Quesos
US$7.50 por persona

Oaxaca
Manchego curado

Panela
Edam
Azul

Pepper Jack
Saladitas y salmas

Uvas
Mermeladas

Nueces caramelizadas

Encurtidos
US$5.00 por persona

Pepino y eneldo con ajo
Coliflor encurtido con picante

Tomates y pimientos confitados
Aceitunas kalamata

Col aliñada
Cebolla morada encurtida

Estación de fruta
US$8.00 por persona

Fruta cortada (sandía, melón, piña y 
papaya)

Fruta de mano (uvas, fresas, 
manzanas y banana)

Brochetas de frutas (melon, piña, 
papaya y fresas)

Parrilla BBQ
(sin cerdo ni mariscos)
US$30.00 por persona

Filete de res
Pechuga de pollo

Cordero
Filete de salmón, lubina o róbalo



Los siguientes menús son ofrecidos para eventos dentro de Majestic Resorts 
Costa Mujeres.

Cada menú indica dónde puede estar disponible, ya sea en restaurantes (no 
privado), horas de coctel (privado o no privado), o locaciones privadas.

Por favor que los menus y los precios están sujetos a cambio sin previo aviso, y 
la información/precio actualizado será usado para la factura de la boda.

Un mínimo de 20 invitados pagos es requerido para cualquier evento privado, 
inclusive si el grupo es de menor cantidad de personas.

Todos los precios en el documento están en Dólares Estadounidenses, y los 
impuestos están incluidos.

Para más información, puede contactarse:
Infoweddings.costamujeres@majestic-resorts.com 
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