
Panes Artesanales y Mantequilla

Estación Fría
Ensaladas

Lechuga mix, jitomate, zanahoria, pepino, cebolla morada encurtida, pimiento 
morrón, betabel, elote grano, aguacate, aceituna, queso feta, crutones de pan 
salteados con aceite de orégano, cherry y ajo, nueces caramelizadas, quinoa 

con frutos secos, pollo deshebrado 

Salsas y Aliños
Aderezo César, Mostaza y miel, Salsa Ranch, Pesto, Mayonesa Chipotle, 

Vinagreta Italiana, Aceite de Oliva, Vinagre Balsámico 

Quesos
Pepper Jack, Oaxaca, Manchego curado, uvas, y galletas

Guarniciones
Papa asada con crema agria

Vegetales a la parrilla
Mazorca de maíz

Yuca frita
Arroz con camarones

En la Parrilla
Costilla de res con salsa BBQ

Picaña
Brocheta de pollo marinada con soya, miel y mostaza

Brocheta de lomo de cerdo con piña
Brocheta de langostinos con tocino

Hamburguesa de res

Estación de Postres
Pastel de almendras

Flan de cajeta
Brownie

Pie de limón
Tarta de manzana

** Opciones del menú no pueden ser modificadas

US$40.00 por persona. Pago mínimo de 20 personas. 
Disponible cuando reservan un evento privado. No incluye Open Bar. Servicio de 2 horas.
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