Lo Seirer

AT MAJESTIC RESORTS

Seleccién de Panes Artesanales & Mantequilla

Buffet Frio

Seleccién de crudités y aderezos
Tabla de Quesos: Oaxaca, pepper Jack y manchego curado. Uvas y galletas crackers
Ensalada de mozzarella, tomatitos cherry al romero, albahaca, artigula, crujiente de
jamon serrano y salsa pesto
Ensalada de salmén ahumado y espinaca con nuez caramelizada, aguacate y
vinagreta de jengibre/naranja
Mini tostada de atun con salsa de anguila, jengibre, aguacate, pepino, manzana
verde y cilantro
Ceviche mexicano de camaron
Galleta parmesana con roastbeef y salsa tonata
Cous cous de coliflor y brécoli con tomate deshidratado, hierbas y frutos secos

Buffet Caliente

Crema de calabaza
Parrillada de vegetales
Puré de papa
Spaguetti de calabaza italiana con salsa de queso de cabra, tomate seco y pifiones
Arroz con zanahorias y elote 0 Brécoli con tofu y almendras
Filete de kampachl al ajillo
Lomo de salmén al grill sobre polenta y salsa citrica de mostaza
Filete de res con mantequilla de finas hierbas
Supremas de pollo a la pimienta

Postres
Pastel de chocolate
Pastel 3 leches con caramelo
Budin de naranja
Profiteroles con craquelin
Pie de queso con fresa
Satin de elote
Tarta de manzana con almendra
Rollo de mascarpone

**Qpciones del menul no pueden ser modificadas

US$60.00 por persona. En la playa US$70.00 por persona. Pago minimo de 20 personas.

Nifios 4-12 afios mitad de precio. Disponible en locaciones privadas. Incluye 3 horas de Open Bar.
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