Lo Seirer

AT MAJESTIC RESORTS

Seleccidn de Panes Artesanales

Buffet Frio

Seleccién de crudités
Crackers de semillas con dips: hummus, paté de zanahorias, olivada
y paté de shiitake
Nachos con guacamole
Raviolis de betabel con crema de cajuil a la mostaza
Ensalada de quinoa y tofu con aguacate, hongos, zucchini, artgula,
sésamo y vinagreta de manf

Buffet Caliente
Crema de calabaza de Castilla con zanahoria
Parrillada de vegetales
Pastelitos de papa y brécoli
Tomates asados con ajo y albahaca
Vainitas planas con castafias caramelizadas
Tostones de platano macho
Tofu con brécoli teriyaki y almendras
Tallarines de calabacin con salsa cremosa de coliflor
Crepas veganas de esparragos verdes y hongo portobello
Arancini de hongos con salsa pomodoro

Postres
Brownie
Flan de platano
Muffins de calabaza
Pie de limdn
Brochetas de frutas tropicales
Merengue

**QOpciones del menud no pueden ser modificadas

US$60.00 por persona. En la playa US$70.00 por persona. Pago minimo de 20 personas.

Nifios 4-12 afios mitad de precio. Disponible en locaciones privadas. Incluye 3 horas de Open Bar.
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