
Aperitivo
Cigarrillo de queso de cabra, romero y miel, acompañado 

de confitura de tomate

Entrante
Pulpo braseado con papa cambray y puré de olivas verdes

Plato Principal
(elegir solo 1 opción con antelación)

Langosta a la parrilla con risotto de espárragos trigueros

o

Filete de res con foie gras y reducción de Oporto y vegetales 
baby

Postre
Mousse de avellana, frambuesa y crema violeta

MXN$1,500.00 por persona. Pago mínimo de 20 personas. Hasta para 180 personas.
Niños 4-12 años mitad de precio. Disponible en locaciones interiores privadas. Incluye 3 horas de Open Bar.
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